17.10.2021
- Sonntagskarte -

- MENUS -

MENU 1
Sauerbraten

Rosinensauce / Apfelrotkohl / Kartoffelklofde 1/3/7/9/10/12
27,50 €

MENU 2
Kalbsriickensteak
Champignon-Rahmsauce / Gratin / gemischtes Gemiise 79
36,50 €

MENU 3
Lachsmedaillon

Tomatenrisotto / Salat 1/4/7/9/10
34,50 €

MENU 4
gebratene Maispoulardenbrust
Rotweinsauce / Rosmarinkartoffeln / Brokkoli Gemtise s, -

33,50 €

MENU 5
Schnitzelkriistchen
Rostzwiebeln / Spiegelei / Pommes-frites i/3/7/10
29,50 €

Zu den oben genannten Gerichten servieren
wir Thnen unsere Westfialische Rindfleischsuppe und ein Tagesdessert

Unsere Weinempfehlung:

The Guv'nor - trocken

Tempranillo - La Mancha, Spanien
Karaffe 0.21 / 7,50 € Flasche 0.751 / 25,50 €

Grau Burgunder Kabinett - trocken

Weingut Weishaar - Kaiserstuhl, Baden
Karaffe 0.21 / 7,50 € Flasche 0.751 / 25,50 €

Allergene
1 Glutenhaltige Getreide / 2 Krebstiere / 3 Eier / 4 Fisch / 5 Erdniisse / 6 Sojabohnen / 7 Milch einschliefSlich Laktose /
8 Schalenfriichte/ 9 Sellerie / 10 Senf / 11 Sesamsamen / 12 Schwefeldioxid und Sulfite / 13 Lupine / 14 Weichtiere



17.10.2021
- Sonntagskarte -

- TELLERGERICHTE -

GERICHT 6
Duett von Rinderfilet und Rumpsteak
Portweinsauce / Selleriepiiree / Rosenkohlblatter / Salat 7/9/10/12
33,50 €

GERICHT 7
geschmorter Pfefferrollbraten
Rahmsauce / Rahmkraut / Semmelknéddel i/3/7/9/11
20,50 €

GERICHT 8
Schweinefilet im Speckmantel
PfefferrahmsoRe / Spéatzle / Salat 1/3/7/9

19,90 €

- VEGETARISCH -

GERICHT 9
Pappardelle - Pilzrahmsauce

Cherry Tomaten / Baby Spinat / Pinienkerne / Parmesan i/3/79
14,50 €

- KINDER -
Kinderschnitzel
Rahmsauce / Pommes-frites / Erbsen-Mohren 1,37
9,90 €

- DESSERT -
Tagesdessert
Bitte erfragen sie unser Tagesdessert bei unserem freundlichen Servicepersonal

4,50 €

Allergene
1 Glutenhaltige Getreide / 2 Krebstiere / 3 Eier / 4 Fisch / 5 Erdniisse / 6 Sojabohnen / 7 Milch einschliefSlich Laktose /
8 Schalenfriichte/ 9 Sellerie / 10 Senf / 11 Sesamsamen / 12 Schwefeldioxid und Sulfite / 13 Lupine / 14 Weichtiere



